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Division de Ingenieria en Industrias Alimentarias

NOMBRE DE LA ESPECIALIDAD:

PROCESOS, SISTEMAS, NORMATIVAS Y TECNOLOGIAS SOSTENIBLES PARA EL DISENO DE
ALIMENTOS FUNCIONALES.

OBJETIVO: Formar especialistas en el disefio de alimentos funcionales utilizando las

normativas, sistemas y tecnologia sustentable con ética y responsabilidad social; altamente

especializados, capaces de disefar, implementar y liderar iniciativas de alto impacto en la

alimentacién y salud humana para la generacion de valor agregado en las operaciones de la

industria alimentaria.

PERFIL DE LA ESPECIALIDAD.
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Analiza, evalia, comprende las caracteristicas propias de los alimentos para el desarrollo
de nuevos alimentos funcionales a partir de diferentes fuentes alimenticias y relaciona los
cambios fisiolégicos con los efectos benéficos a la salud ademas de analizar las tecnologias
recientes para optimizar la entrega y efectos de los compuestos bioactivos.

Conoce, comprende y determina los fenémenos de trasporte de fluidos a través de las
variables como tuberias y ductos que caracterizan a un sistema.

Identifica y aplica los sistemas de legislacion, sanidad y seguridad industrial con base en
la normativa vigente para asegurar la inocuidad alimentaria y la seguridad del personal
que permitan la toma de decisiones y mejora continua dentro de los procesos.

Identifica, selecciona y aplica estrategias para la solucion de problemas y errores
recurrentes en la calidad, inocuidad y operatividad de los procesos de producciéon de
alimentos contribuyendo a la buena toma de decisiones.

Aplica y mejora la utilizacion de las tecnologias de los envases, empaques y embalajes de

acuerdo con la normatividad del producto y del cliente teniendo un enfoque sustentable
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COMPETENCIAS GENERICAS

Capacidad de sintesis.

Capacidad de comunicacion oral y escrita.

Manejo de software.

Capacidad para identificar, plantear y resolver
problemas.

Destreza para andlisis informacién de diferentes
fuentes.

Capacidad de organizar y planificar.

Habilidad para buscar y analizar Informacién
proveniente de fuentes diversas

Solucién de problemas

Toma de decisiones en diversas circunstancias.

Capacidad para trabajar en equipo.

Capacidad critica y autocritica.

Compromiso ético profesional y cuidado del medio
ambiente.

Habilidad de investigacién, disefio y gestién de
proyectos.

Capacidad para generar nuevas ideas (creatividad).
Conocimiento de una segunda lengua.

Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
Habilidades de investigacién.

Liderazgo.

Capacidad de generar nuevas ideas (creatividad).
Capacidad de generar nuevas ideas

Biasqueda de logro.

Capacidad para disefiar y gestionar proyectos.
Habilidad para la toma de decisiones.

Capacidad de aprender y aplicar, de forma auténoma e
interdisciplinar, nuevos conceptos y métodos.
Habilidad para trabajar en forma auténoma
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COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Analiza y evalua el desarrollo de nuevos alimentos funcionales a partir
de diferentes fuentes alimenticias y relaciona los cambios fisiolégicos
con los efectos benéficos a la salud ademas de analizar las tecnologias
recientes para optimizar la entrega y efectos de los compuestos
bioactivos.

Comprende las caracteristicas propias de los alimentos funcionales
ademas revisa las tecnologias recientes para optimizar la entrega y
efectos de los ingredientes activos.

Conocer, comprende y determina los fenémenos de trasporte de
fluidos a través de las variables como tuberias y ductos que
caracterizan a un sistema.

Identifica y aplica los sistemas de legislacién, sanidad y seguridad
industrial con base en la normativa vigente para asegurar la
inocuidad alimentaria y la seguridad del personal que permitan la
toma de decisiones y mejora continua dentro de los procesos.
Identifica, selecciona y aplica estrategias para la solucion de
problemas y errores recurrentes en la calidad, inocuidad y
operatividad de los procesos de produccion de alimentos
contribuyendo a la buena toma de decisiones

Aplica y mejora la utilizacion de las tecnologias de los envases,
empaques y embalajes de acuerdo con la normatividad del producto
y del cliente teniendo un enfoque sustentable
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ASIGNATURAS DE LA ESPECIALIDAD

7° Semestre 8° Semestre

Tecnologia de envase
empaque y embalaje

DAF-2102

3|12 5

Normatividad, Sanidad
y Seguridad en la
Industria Alimentaria
DAF-2103

32| 5

Fendmenos de
Transporte en los
sistemas y procesos de
la industria alimentaria
DAF-2104

3|12( 5

Disefio de alimentos
funcionales con
tecnologias sostenibles
DAG-2105

Temas selectos de
ingenieria en industrias
alimentarias

DAH-2101

3| 6
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Secretaria Académica, de Investigacién e Innovacién
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